
Le Bistrot Nova, à La Madeleine, le
petit nouveau qui veut devenir
« un lieu de vie »
Après vingt ans passés dans la restauration, Vanessa et Benoit ont récemment
ouvert leur propre établissement, Le Bistrot Nova, un restaurant le midi qui se
transforme en bar le soir. Un lieu qui leur ressemble et qu’ils souhaitent voir
devenir un lieu de référence pour les Madeleinois.

À l’avenir, si le restaurant fonctionne comme ils le souhaitent, le couple souhaite former des apprentis.
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L’odeur réconfortante d’un bon plat en sauce. C’est probablement ce que vous

procurera votre première entrée au Bistrot Nova (https://www.bistrotnova.fr/),

petit nouveau de la rue du Général-de-Gaulle, à La Madeleine. Sûrement l’odeur

du boulet à la liégeoise, la première recette que Vanessa Robeau a concoctée. Un

sans-faute. « Des clients ont même laissé leur numéro de téléphone pour qu’on

les prévienne la prochaine fois que le plat sera à la carte », s’exclame fièrement la

gérante.

Consultez l’actualité en vidéo (/videos)

En attendant, blanquettes en tous genres, bœuf bourguignon ou encore

carbonnade flamande font tour à tour leur entrée à la carte du bistrot. Des bons

petits plats signés Vanessa Robeau, et le choix d’une petite carte qui change

toutes les semaines pour un bistrot de quartier. Un changement radical pour ce

couple de Lillois, employés dans divers grands groupes de restauration depuis

vingt ans. « On voulait un établissement à taille humaine, où on peut échanger

avec nos clients. »

Resto le jour et bar le soir

Le midi, les clients peuvent se régaler avec un plat fait maison. « Peu de choix

mais de la qualité, insiste la cuisinière. Je privilégie des produits frais et de

saison et tout ça, en circuit court. » Avec un ticket moyen de 22 euros par

personne le midi, le bistrot a déjà sa clientèle. « On a des personnes de passage

pour le travail, des habitués de l’ancienne brasserie et maintenant, notre propre

clientèle avec des plus jeunes. »
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Mais l’arme secrète de Vanessa et Benoît repose dans leur offre en soirée. Le

Bistrot Nova se transforme en un bar convivial. « On propose des tapas à

grignoter, c’est le bon moment pour décompresser après la journée sans avoir à

aller dans le centre de Lille, raconte le gérant. On propose aussi des jeux de

société et il y a quelques jours, c’est parti en soirée blind test improvisée. » Des

soirées que le couple souhaite généraliser à l’avenir pour que le Bistrot Nova

devienne « un véritable lieu de vie pour les Madeleinois ».

Poursuivez votre lecture sur ce(s) sujet(s) :

La Madeleine (Nord)(/region/marcq-lambersart-et-environs/la-madeleine)

Vanessa et Benoît proposent aussi
des privatisations pour toutes
sortes d’occasions.
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